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Poledni menu 10. 8. - 14. 8.2020 10:30 - 15:00
Po: Cesnekova polévka se Sunkou a vejcem, opeceny chléb (1,3,7,9)

1: Smazeny syr, vaiené brambory s maslem, tatarska omacka (1,3,7,9,10) - vegetarianské

2: Kure Kung - pao, opecené ¢inské nudle (1,3,5,6,7)

3: Pfirodni hovézi pefené na houbach, bramborova kase (1,7)

4: Kureci Fajitas s ¢erstvou zeleninou v pSeni¢né tortille (1,3,7)

5: 200g Spiz Vaviinec /vepirova panenka, slanina, Zampiony, ¢ervena cibule, paprika/ pe¢ené bramborové étvrtky s
¢esnekovym dipem (1,7,9,10)

6: PIZZA Sunkova /tomato, syr, Sunka, kukutice/(1,7)

7: Rizoto s veprovym masem a hraskem, sypané syrem, kysely okurek (7,10) - bez lepku

Ut: Letni zeleninova polévka (9) - vegetarianské, bez lepku

1: Rost'aci z veprové kotletky, hranolky (1,3,5,6,7,9,10)

2: Masova smés s kapif, Cervenou cibuli, Zampiony a anglickou slaninou, Sunkova ryZe - bez lepku

3: PeCeny vepiovy vrabec, duseny Spenat, bramborové knedliky s opecenou cibulkou (1,3,7)

4: Osvézujici melounovy salat s olivami, bazalkou, baby Spenatem a balkanskym syrem, bagetka (1,3,7) -
vegetarianské

5:200g Grilovany veptovy U.S. Duroc steak s hiibkovou omackou, americké brambory s rozmarynem (1,3,7)
6: PIZZA ,Venezia“/smetana, mozzarella, hermelin, brusinky/(1,7)

7: Kureci stripsy v chia strouhance, brambtrky grenaille, salat Coleslaw (1,3,7)

st Zampionogy’ krém s libeckem (1,7,9) - vegetarianské

1: Smazeny kvétak s vafenym bramborem a tatarskou omackou (1,3,7,9,10) - vegetarianské

2: Kuteci prsa na rozmarynu a ¢esneku s bylinkovou omackou a Sunkovou ryzi (1,7)

3: Bramborovy gulas s fazolemi, paprikou a uzeninou, chléb (1,3,7)

4: Cinsky salat s ryzovymi nudlemi, éerstvou zeleninou a kousky vepiové panenky (6,11) - bez lepku
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: 500g Pecena kachna, dusené cervené a bilé zeli, variace knedliki s opecenou cibulkou (1,3,7)
: PIZZA ,Margherita“/tomato, mozzarella, olivovy olej, Cerstva bazalka/(1,3,7)
: Grilované rybif filé s domaci bylinkovou soli a zeleninovym kuskusem (1,4,9)
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Ct: Polévka z Cervené CocCKy, rajcat a cukety (1,9,12) - vegetarianské
1: Cevapéici, hranolky, cibule, hoi¢ice, tatarska omacka (1,3,7,9,10)
2: Pikantn{ kuteci flamendr v bramboraku, salat Coleslaw (1,3,7)

3: PeCené kureci stehynko s rajcaty, Salvéji a slaninou, jasminova ryze (7,12)

4: Tortilla Burritos Beef plnéna sekanym hovézim s kukurici, fazolemi v tomaté, syrem a chilli paprickou (1,3,7)
5: 200g Grilovany veprovy Duroc steak s barbecue omackou, hranolky (1,3,7,9,12,13)

6: PIZZA ,,Giovanni“/smetana, syr, slanina, ¢esnek, parmezan/(1,3,7)

7: Vegetarianské lasagne zapecené s trojim syrem, rajcaty a lilkem (1,3,6,7,10) - vegetarianské

Pa: Hrstkova polévka (1,9)

1: Smazeny vepiovy fizek, bramborovy salat s majonézou a rapikatym celerem (1,3,7,9,10)

2: Thajska panev s kurecim masem, zeleninou a kokosovym mlékem, ryze basmati (7,8) - bez lepku

3: Veprova rolada s vejcem a slaninou, mackané brambory, kysely okurek (1,3,10)

4: Filirovany kureci steak se saldtem s jablky, ¢erstvou zeleninou, rukolou a prazenymi dynovymi seminky, pecivo
(1,3,7,11)

5:150g Hovézi Triple Cheese Burger - Stavnaté hovézi, anglicky cheddar, ementdl a parmezan, ope€ena slanina, platky
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(1,3,7,9,10,12,13)
6: PIZZA ,Quattro Formaggi“/tomato, eidam, niva, uzeny syr, mozzarella/ (1,3,7)
7: Marinované kureci kousky s himalajskou soli, bulgurem, raj¢aty a pestem (1,8)

ake s jahodami nebo 100g domaci cokoladovy dort se Slehackou (1,3,7) 69 K¢

Cena menu pondéli - patek {1,2,3,4,6,7}. . .115K¢ / ¢.5. . .165 K¢
menu XL - 155 K¢, menu special XL {¢€.5} - 210 K¢

(ALERGENY vypsany v zavorce, seznam alergenti na vyZadani u obsluhy,
uvadéné vahy pokrmii jsou v syrovém stavu)




TVUJ BARMAN DOPORUCUJE
TRADICNI MOSCOW MULE V NALESTENEM PLECHACKU



